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RIBUNE
DE GENEVE

INTERDIT PAR LE CONSEIL D’ETAT VAUDOIS

MORT A
VACH

Nouveau coup dur pour le vache-
rin Mont-d’Or: ce fromage fabriqué
dans le Jura vaudois doit étre immé-
diatement retiré du marché et ne
plus étre exporté parce que sa
croiite peut étre infectée par une
bactérie responsable de la listériose.
Ainsi en a décidé vendredi I'Office

L]

e

fédéral de la santé publique (OFSP).

Le Conseil d’Etat vaudois quant a
lui a interdit avec effet immédiat la
fabrication et la commercialisation
du Mont-d’Or aprés avoir constaté
une recrudescence de cas de listé-
riose humaine dans le canton. Cette
maladie provoque le décés de plu-

ERIN

sieurs personnes chaque année e
Suisse depuis 1983. Dix cas, don
trois mortels, ont été recensés dan
le canton de Vaud depuis la mi
octobre, date a laquelle une nou
velle épidémie s’est propagée.

pdge 3

La tribune de Geneve est sans contredit le journal qui a fait le plus fort.

Impayables, ces Genevois !



FACT 24 22 hro. A9ET

- 'suoysanb sanb
~[onb 19s0d sues UON] *JUSUTIOULS S[I ‘SINIJEWLIOSUOD
s3] Jed snnodud sanbsix sop uaei3 B[ & 308J SIEIA]
*mp 359 dnod 9f ‘w0131 e 9p SMAULYJE SI] MO
*3[qednod 1aprerd anb jnad Ju
uLRYOEA I :Judsnold I anojeioqe| Ip SIsA[eue SIf
33 "UOUED J] SUBP ISOLIY)SI[ 3P S[21I0LU SBI XNEANOU
9p dduessIeuuod nd J10Ae saide woISIIp 9390 sud
B siopnea Je)p [19suo)) 3] anb Jary 153, *JIpidun
JUILIRLIBD }SI ULIRYILA 3] ‘SI0) 93)9)) *dfjow Jed ¢
S95BUI0J SI] SNO) IP SIIN0ID SIP JIJOUI IS € IYYIAUL
ey uonemdod ey ‘Surewds aun snl N0 € A [J

JUWEDUOD

e

ULIDUIRA




2ir 4 2-224M)

Le vacherin interdit dans le canton de Vaud"*"

Des vacherins bons a jeter.

Les atfineurs s’inclinent

dr/Géraid Bosshard

vont se tourner vers la fabri-

Hier matin, on brossait encore les vacherins, on les retour-
nait en cave, afin de favoriser leur bonne maturation. Dans
I'aprés-midi, toute activité E{ait cessé et 'un des objets de la
réunion des onze affinéurs &' convoquée d’urgence anx Char-
bonniéres — était de savoir ce que I'on allait faire des 200
tontes en fabrication. L'assemblée a été bréve et comme
devait le déclarer Walter Michot, président de 1’Association
Mopt d'Or, « devant la multiplicité des cas mortels constatés

La production du vacherin
était sensiblement remontée
et, lors de la derniére saison,
900 000 kilos ont été consom-

més. On s'attendait cette
année & un chiffre d'affaires
de 17 millions de francs.

Les trente-cing laitiers qui

cation du gruyére,

Une autre question reste
posée : les vacherins frangais
sont-ils aussi touchés que
leurs congénéres vaudois par
la redoutable bactérie ?

J.-P. Mac

ces derniers temps, on ne peut que s'incliner. »

Jiax-PierrE MACDONALD |

-Merzredi dernier, Walter
Michot et le gérant de 1a Cen-
trale Mont d'Or, Charles
Charvet, avaient été convo-
jués par le conseiller d'Etat
Philippe Pidoux. Devant un
collége d'experts, on leur
communiqua les résultats des
enquétes conduites 3 la suite
de plusieurs décés et de cas de
méningite, Ils concordaient
tous avec la consomma‘ion
du vacherin. Dans un pre-
mier temps, on suggéra d' s-
tampiller les boites afin gu.e
soit clairement mentionné le
danger ‘{que représentaient
les croQtes pour le consom-

mateur. Dans la suite de la
discussion, on suggéra que la
production du vacherin soit
volontairement interrompue,
une fois les stocks écoulés.
On devait se revoir le 2 dé-
cembre pour faire le point,
Hélas, 'urgence de la situa-
tion a fait que le Conseil
d'Etat s'est décidé, hier, a
faire suspendre la fabrication
et la vente du vacherin.

Le bilan économique se
soldera par de trés lourdes
pertes malgré une assurance
de trois millions de francs qui
avait &té contractée, peu
aprés la premiére alerte a la
salmonellose, en automne

1985. —A5 4

fournissaient les affineurs

Retrait immeédiat

L'injonction des autorités vaudoises a eu un effet immé-
diat dans les commerces : ainsi, & la Migros, dans 1'aprés-
midi, on ne trouvait plus de vacherins dans les étalages.
Les petits commercants ont di procéder de méme, sans
pourtant avoir été avertis officiellement de la décision
prise par le Département de l'intérieur et de la santé
publique. « Je 1'ai appris par la radio s, avouait un profes-
sionnel lausannois. «J'ai fait faire des prélévements la
semaine derniére, nos vacherins sont sains. Pourquoi tout
d'un coup cette mesure ? De plus, si maintenant tous les
fromages & pite molle sont menacés, cela devient beaucoup
plus grave. Je me pose quand méme une question qui n'a
aucun fondement scientifique : etsil'on avait — en thermi-
sant les vacherins — modifié un processus et entrainé ce
phénoméne ?» —
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Rangée de boites rondes numérotées, croite ondoyante, valse de
cuilléres. Le Mont-d’Or francais était passé, hier a dix kilometres de la
frontiére helvétique, au crible de la dégustation. L'interdiction de son
homonyme vaudois revenait dans toutes les conversations. Fachés et
écceures par cette décision qui nuit a leur production, les fabricants
d’outre-Jura sont déterminés a se battre pour sauver leur honneur. En
revanche, a la Vallée, dans un climat de tristesse enneigée, on remise
son matériel d’affinage et on jette les derniers vacherins ouatinés de

moisissure.
SimoNE STORZ

« Nos voisins suisses nous ont mis
dans de sales draps. » - « Nous som-
mes accusés d'un crime que nous
n'avons pas commis. C’est injuste. » -
« Tous nos efforts ont été anéantis
en une semaine et notre crédibilité
atteinte.» - «C'est une véritable
catastrophe pour le Mont-d'Or.»
Ainsi fusent, péle-méle autour de la

suisse,

Degustation de Mont;d'Or--lrant;ais a Entre les Fourgs, tout ﬁrés de la frontiére

table, les remarques violentes-amé-
res des Francais. Avec impuissance,
ils détaillent leurs pertes : chute des
ventes, frein de la production et ré-
ception de nombreux renvois. Deux
cents tonnes de marchandises s'en-
tassent déja dans les caves.

Le Syndicat pour la déiense du
Mont-d'Or déplore surtout I'amal-
game fait avec son homologue vau-

ois et la psychose qui frappe de

dr-Jean-Frangaois Luy

. 0p-29/71,
FIEL-



Aux Charbonniéres, Rémy Rochat doit encore vider sa cave avant d'étre réduit au chdmage technique.

plein fouet tous les fromages a pate
molle. Il affirme pour sa part que la
dangereuse bactérie,. la | Listeria
monocytogenes (3" l'origine de la
prohibition: du 'vacherin Mont-
d’Or), ne s'est pas'infiltrée dans ses
hoites, « Depuis 1986, nous sommes
soumis’ a des tests de dépistage.
L’année derniére, les sondages
avalent’'été négatifs. De plus, nous
effectuons, bien sar, réguliérement
des analyses sanitaires et des con-
rélos de qualité lors des dégusta-
tions ali: de maintenir un produit
de haut de garnme avec appellation
d'origine », souligne Guy ﬁeynard,
technicien spécialisé.

Et la traque se poursuit. Hier, des
Echantillons de fous les fabricants
ont & nouveau pris le chemin du
laboratoire pour de nouvelles radio-

graphies. « Nous sommes suffisam-
ment consciencieux et nous n’avons
pas envie d’empoisonner les gens »,
assure un producteur de Chaffois.

Atout économiyue .
Pour sa part, Nicole Pons, direc-
trice du laboratoire des services vé-
térinaires du Doubs & Besancon,
nuance les dangers liés 4 la fameuse
bactérie, « Al niveau scientifique, la
Listeria existe partout. C’est possi-
ble qu’on la retrouve dans cette pro-
duction. Mais cela ne signifie pas
qu’elle va automatiquement tuer
ceux qui mangent du Mont-d’Or.
Pour cela, il doit étre consommé en
grande quantité par un sujet a faible
défense immunitaire. Done, il y a
autant de risques a consommer de la
salade que du Mont-d’Or. Mais de 14
a inter&ire ce fromage... » C6té vau-
dois, le laboratoire cantonal méne
¢galement sa propre enquéte pour
savoir si le vacherin tricolore pré-
sente des signes de contamination.

Reste que le Mont-d’Or (fabriqué
a partir de lait cru dans des petits
ateliers autour de Pontarlier) est un
atout économique important pour la
région du Haut-Doubs, frappée par
le chomage. 23 fabricants se parta-
gent cette industrie qui fournit une
occupation & quelque 700 personnes.

dr-Jean-Frangois Luy

Leur production. sai's‘onnié_re.
comme celle des Vaudois, oscille
aux alentours de 1000 tonnes.

Cceurs serrés

Dix kilométr'eslpl‘us loin de rewur
en Suisse, c’est la’désolation. Les
caves & vacherins se dépeuplent.
Aux Charbonniéres, Rémy et Jean-
Michel Rochat, deux’ freres affi-
neurs, ne sont pas encore réduits au
chémage techniciue. Ils remplissent
des caisses avec les restes moisis de
leurs fromages pour les acheminer
vers l'usine d'incinération de Pen-
thaz. Le cceur serré et la tristesse
fiere, tous deux voient s'envoler
une partie d'eux-mémes. «J'en ai
encore mangé hier avee de la salade
et des rosti. [l était extra, Heureuse-
ment que j'en ai congelé pour ma
consommation personnelle. »

Au Séchey, Daniéle Magnenat, la
jeune fromagére qui vient de
reprendre l’entreprise paternelle,
est encore sous le choc. « Ca me fait
mal de mettre ma petite production
dans. des sacs poubelles. J'en ai
méme la larme a U'ceil. »

Les accros du vacherin, faute de
pouvoir s’approvisionner a la vallée
de Joux, empruntent déja le chemin,
de la France. Quitte 4 s'adonner a
leur passion en oOtant la crofte.

S. St
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Deux tiers des Romands goiitaient avec délice aux fromages

a pte molle. Ils ne sont plus que la moitié a s'en délecter

. Rien ne va plus sur les plateaux
& de fromages. Depuis que la liste-
ria a frappé e vacherin Mont-d’Or;
les autres pates molles ont des
sueurs froides. On I'a dit et redit via
les producteurs, les distributeurs et
les ~endlurs. Mais on ne l'avait pas
encore confirmé dans 'assiette du
consommateur. C'est chose faite.
Comme le révéle ur sondage effec-
tué pour « Le Matin » auprés de 511
Rﬁgonnea, par l'institut lausannois

Avant que la bactérie ne séme la
zizanie dans les chaumiéres, les
Romands étaient friands de pite
molle. Globalement, les deux tiers
d’entre eux en consommaient. Qua-
tre sur dix réguliérement, trois de
temps en temps et un rarement.
Alors que prés de deux sur dix n'en
goltaient jamais,

Appeétits tempéres

Actuellement, la vapeur ne s’est
pas renversée. Mais les appétits se
sont tempérés. Et prés de la moitié
les Romands font la fine bouchs,
Deux sur dix boudent carrément lc s
‘romages a pate molle, un en &iz
:onsciencieusement la croiite et
mnoins de deux réfréne ses achats. Le
‘este, ¢'est-a-dire le plus gros de la
roupe, fait toutefois la nique a la
isteria en s’en moquant comme de

SR L ANt 1§
leur ont méme conservé toute leur

sa derniére bactérie. Dans cette
marée grisaille, un ilot pourtant. Les
autres -produits laitiers tels que les
fromages a pate dure, les yoghourts,
la créme, etc., continuent a boire du
petit-lait. La plupart des Romands

T
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confiance et s’en ré%alent. Seule une
infime minorité ne fait pas de quar-
tier. Comme dans toutes les batail-
les; il v a les irréductibles qui ont
:jgré de leur menu gruyére, emmen-
tal et autres fleurons helvétiques.
““Reste qu’a 'origine de cette chasse
&'a listeria, il y a une décision politi-
qte. Qui a conduit & I'interdiction du
vacherin. Mont-d’0Or. Plus des deux
tiers des Romands l'approuvent
entierement ou en partie. Le tiers
restant est sceptique face a des
mesures aussi draconiennes.

Hommes plus coulants

-‘Dans cette derniére catégorie, les
hommes sont plus nombreux que les
femmes. 1 est vrai que celles-ci rem-
plissent quotidiennement le panier

de la ménagére. Et si elles sont
enceintes, elles sont davantage
menacées par la pernicieuse bacté-
rie. Elles sont d’ailleurs'50,9% con-.
tre 63,6% d’hommes & consommer
encore autant de pates molles
qu'avant. Mais 13% contre 7,1% a
en enlever systématiquement la
crofite. .

rAu. nivegn de I'age, le.clivage est
‘toutefois ‘moins perceptible. Les.

moins de 35 ans appuient carrément
les mesures politiques. avec plus de

‘conviction que leurs ainés (50.5%
- contre'43,6% ). En revanche, ils sont

moins méfiants quand ils font leurs
commissions. Une fagon de dire qu’il
n'y a pas de quoi en faire un plat... de

fromage !

M.-d. B.






ominique est furieuse: il y

a un an, avec son mari et

ses deux petites filles,

cette jeune femme d'ori-

gine suisse alémanique

fuyait Genéve et ses nui-
sances pour s'installer aux Charbonnié-
res: «Je souffrais trop de la pollution.»
Dans un grand appartement clair décoré
de tapisseries mexicaines, la petite
famille un peu écolo avait trouvé son
paradis. Et voild qu'avec cette histoire
delistériose les gens des villes essaient de
lui faire croire que le danger vient d’ici,
de la pure Vallée, et de ses voisins
fromagers qu'elle regarde avec délice,
dés septembre, circuler devant ses fené-
tres, avec leurs grandes bottes et leur
tablier. Quelle absurdité!

Comme beaucoup de gens ici, Domini-
que ne se fie nullement au zéle hygiéniste
et aux arguments scientifiques de ces
messieurs de I'administration. Et si les
artisans directement impliqués dans le
commerce du vacherin restent trés pru-
dents dans leurs déclarations, on entend
ici et 1d les grognements des autres, plus
libres de parler: «Qu’on nous les montre,
ces morts par listériose! Nous, nous
mangeons du vacherin tous les jours et,
comme par hasard, il n'y a eu aucun cas
de contamination a la Vallée.» Le débat
cntre spécialistes est une chose. Le senti-
ment profond de la population en est une
autre. Et rien n'empéchera les gens de la
Vallée d’interpréter linterdiction qui
frappe le vacherin comme une attaque du
monde technocratique contre le symbole
de la nature et de I'artisanat: leur ultime
etodorant trésor, cette créme d'innocence
tendrement contenue dans son coffret en
bois.

De T'autre cdté de la frontiére, les
Frangais interprétent fort différemment
la situation. Leur colére est incommen-
surable: les Suisses et leur vacherin
contaminé ont entrainé dans leur chute
le Mont-d’Or hexagonal (moins 80% de
ventes) pur de toute bactérie suspecte.
Et pourquoi le fromage helvétique cou-
ve-t-il une tare qui épargne le leur? Cest
que les Vaudois ont cassé le contrat
sacré¢ avec mére nature: ils ont voulu
thermiser, mettant le doigt dans I'engre-
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BOUFFE ET

La parabole

Interdit pour cause de bactéries, le vacherin

agite le monde entier. Les biologistes doutent devant
leurs éprouvettes. Lavallée de Joux soupgonne la haine
des gens des villes, les Frangais crient au complot.
Tandis qu’avec des millions de consommateurs
perplexes, le philosophe Roger Kempf s'intervoge sur

« Paméricanisation du monde » et notre fragilisation

nage hygiéniste, et rompant I'équilibre
des bactéries qui se bouffaient tranquil-
lement entre elles. Débarrassée de la
concurrence, la listeria peut désormais
proliférer en toute impunité. En somme,
etenexagérant 4 peine, on peut dire que,
pour les gens de Pontarlier, les Suisses
sont aujourd’hui punis d’avoir vendu
leur Ame au diable technocratique.
Les déboires exemplaires du vache-
rin, on le constate depuis deux semaines,
dépassent largement le cadre fromager,
et méme alimentaire. Le monde entier
se penche sur ces mille tonnes de péte
odorante fabriquée dans un petit coin de
la minuscule Helvétie. Les Américains,
habituellement si mal informeés de ce qui
se passe en Europe, connaissaient la
nouvelle de linterdiction dés son
annonce. Michel Doyle, de I'Institut de
recherches alimentaires de Madison,
dans le Wisconsin, raconte qu'il a appris
les malheurs du vacherin «par la presse
populaire». Dans le quotidien frangais
«Libération», Gérard Dupuy se fend
d'un éditorial socio-philosophique et
n*hésite pas a affirmer: «Avec ce fait
divers listérique (...) ¢'est tout un pan de
la réalité humaine qui s'est trouvé
Sfusillé.» Avecle journaliste, des milliers
d’enfants désargonnés de la modernité
se posent la question: quels risques suis-
je prét & prendre pour défendre mon
plaisir? Dois-je me révolter contre la
société hygiéniste qu'on nous prépare?
Mais reprenons I’histoire depuis le
début. Le 20 novembre dernier, le Con-

10

par exces d’hygiene.

seil d’Etat vaudois interdit, avec cffet
immédiat, la production et la vente du
vacherin Mont-d’Or. L'Office fédéral
de la santé lui emboite le pas et étend
I'interdiction & tout le pays. La mesure
intervient 4 I'issue de recherches menées
maindans la main par le chimiste canto-
nal et le directeur du laboratoire de
microbiologie médicale du CHUYV
(Centre hospitalier universitaire vau-
dois), alertés par 'augmentation des cas
de listériose: trois en moyenne jusqu’en
83, vingt en moyenne de 83 a 86, et tout
4 coup, vingt-neuf cas depuis début 87
dont dix durant les quatre derniéres
semaines (4 ce jour, ce chiffre a encore
augmenté, atteignant quinze cas). Les

_savants, par ailleurs, réussissent 4 con-

centrer leurs soupgons sur un coupable
bien précis: le vacherin.(Pour savoir
comment, voir article suivant).

A la centrale du Mont-d’Or de Mou-
don, on voyait la catastrophe arriver, car
les analystes avaient passé par 1a: «Ils ont
Jait des prélévements partout, méme sur
les habits. Et puis, chacun a.di prendre
un Q-tip et donner une croiite de sonnez»,
raconte Roland Felder, chef d'exploita-
tion de I'Ecole cantonale de fromageric,
logée dans les mémes bitiments que les
bureaux de la centrale.

Alavallée de Joux, en revanche, la ol
se concentre la majorité des affincurs, la
nouvelle tombe du ciel, sans ménage-
ment, et crée la panique. L'industricl
Georges Rochat, patron de Valtronic,
aux Charbonniéres, est furieux: «Si

L'HEBDO - 10 DECEMBRE 1987
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du vacherin

Nestlé fabriquait duvacherin, on aurait
eu plus d’égards. On aurait appelé les
gens intéressés, le préfet — officielle-
ment informé seulement le mardi sui-
vant! — mais aussi tous ceux qui s'ef-
Jforcent de rendre la région attractive,
productive. Mais non, une fois de plus,
on descend la Vallée en flammes!» Nul
doute que les maniéres brutales des
décideurs de Lausanne ont contribué a
alimenter, du c6té des Charbonniéres,
cesentimentd’un coup monté. Pire,d’un
complot, visant a désigner le vacherin et
la vallée de Joux comme boucs émissai-
res d'un probléme plus large, et qui
toucherait au lait en général...

De l'autre coté de la frontiére, c’est
encore pire: car les analyses effectuées
sur le Mont-d’Or frangais certifient qu’il
n'est pas contaminé. «Malheureuse-
ment, nous avions envoyé nos échantil-
lons au laboratoire cing jours avant
Uinterdiction, et les résultats se sont fait
attendre huit jours encore. Durant une
semaine, NOUS NOUS Sommes [rouvés
complétement  désarmés»,  raconte
André Napiot, fabricant & Goux-les-
Usiers. Une semaine durant laquelle les
journaux frangais ont abondamment
titré sur «le fromage de la mort» et «le
fromage qui tue». Tandis que de leur
cOté, les Suisses encourageaient, ou n'évi-
taient pas, 'amalgame. Résultat: 80% de
ventes en moins, arrét momentané de la
production. Et ce détail de poids: contrai-
rement aux fromagers suisses, les Fran-
¢ais n'étaient pas assurés.

Jean-Claude Arnaud, un gros pro-
ducteur de Poligny, et membre du Syn-
dicat interprofessionnel de défense du
Mont-d’Or frangais, résume le senti-
ment de ses collégues: «Nous avons
pergu une nette volonté des Suisses de
ne pas couler seuls.» Furibond, Jean-
Claude Arnaud, également importateur
de ptes dures suisses, songe a couper les
ponts avec ses traitres de voisins. Le
Syndicat de défense du Mont-d'Or a
riposté avec une campagne de presse et
d'affiches qui proclame: « Le Moni-d'Or
JSrancais est sain.» Mais il promel aussi
de passer bientdt & l'offensive: « Fous

&
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; il : AR AR e &~ AL entendrez parler de nous. Cette histoire
Dégustation de vacherin, tendre et odorant symbole de la nature et de I'artisanat se terminera par un procés.»  PPP
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PPP» A Pontarlier, certains fromagers
vont encore plus loin: ils soupgonnent un
coup monté des Suisses pour les «foutre
par terre» @ peu de frais. Et de répéter
inlassablement: « Eux, ils s'en foutent,
ils empochent leur assurance.» Pirc: on
en veut 4 la production hexagonale en
général: «Si tous les pate molle fran-
¢ais étaient déstabilisés, ¢a arrangerait
pas mal de monde en Europe...»

Car la débicle du vacherin a répandu
le soupgon sur les autres fromages, en
particulier les pite molle. Selon Charles
Charvet, gérant de la centrale du Mont-

d’Ora Moudon, la Suisse a enregistré une :

baisse globale des ventes de 50 4 80% sur
cette catégoric de produits. Le reblochon
a tout particuliérement souffert. Inévita-
blement, les conséquences sur I'emploi ne
se font pas seulement sentir dans la vallée
de Joux et le Gros-de-Vaud, mais dans
toute la Suisse.

Tandis qu'a I'heure du dessert les
plateaux de fromage se dégarnissent et
que chacun médite sur lesens qu'il ya 4
éviter I'onctucux délice tout en risquant
sa peau sur les routes, un grand mystére
continue de planer sur I'affaire du
vacherin. Bon nombre des questions que
I'on se pose sont contenues dans celle-ci:
pourquoi la listeria attaque-t-elle le
Mont-d'Or helvétique et pas son homo-

nyme frangais, qui lui ressemble comnie
un frere?

Les Suisscs assurent que la contami-
nation advient au moment de I'affinage.
Les Frangais sont persuadés du con-
traire. Pour eux, le probléme vient du
lait et de ses conditions de production
qui favorisent ou non la bactérie coupa-
ble. Leur Mont-d'Or est produit en mon-
tagne, répétent-ils, tandis que de ce
coté-ci, c'est tout le Gros-de-Vaud qui
est impliqué (a la vallée de Joux se
concentrent un grand nombre d'affi-

neurs), et le voisinage de cultures céréa-
ligres n'arrange pas les choses. Ensuite,
les Frangais désignent la pratique de
I'ensilage (voir article suivant): inter-
dite pour les fromagers frangais, prati-
quée en Suisse. Enfin, nos voisins, ainsi
que quelques Suisses comme le froma-
ger Roger Binggeli, accusent la thermi-
sation (non pratiquée en France). A
toutes ces questions, personne ne peut
aujourd’hui répondre de maniére défini-
tive. Le million et demi débloqué par le
Conseil d'Etat vaudois devrait permet-
tre de percer le mystére. Mais s'il exis-
tait la moindre collaboration entre pro-
ducteurs suisses et frangais, nombre de
ces points d'interrogation auraient peut-
étre déja trouvé une réponse.
Enattendant, et quelle que soit I'issue
de la recherche, la parabole du vacherin
s'élabore et se peaufine de bouche en
bouche: il était une fois un tendre petit
trésor odorant et doré, nid grouillant de
petites bétes qui se débrouillaient toutes
seules et faisaient notre délice, Les che-
valiers de I'hygiéne ont voulu y mettre
bon ordre. Et la nature s’est révoltée.
L’histoire ne correspond peut-étre i rien
d’un point de vue scientifique. Mais quel
symbole! Anna Lietti

(Collaboration Ariane Racine
; et Suren Erkman.)

VACHERING -
MONT D'OR -
_EN ‘(_iHTE_ ICI

dean Lue Crannate

Charbon-
niéres: des
tonnes de
fromage
voués i la
destruction

Huit questions sur I'épidémie

1. Quisont les victimes de la
listériose?

Jusqu'en 1983, on n'enregistrait que
9 cas de listériose par an en moyenne pour
I'ensemble de la Suisse. Puis ce chiffre
s'est élevé 4 30 listérioses annuelles, dont
le tiers dans le canton de Vaud. Et dans
ce méme canton, 34 cas se sont déclarés
depuis le début de I'année, dont 15

au cours des deux derniers mois: un
adulte normal, sept personnes agées ou
malades et sept femmes enceintes. Sur
ces quinze cas récents, trois adultes et un
feetus sont morts.

2. Lallistériose ne concerne-t-elle que
les personnes affaiblies?

«Absolument pas, tranche le docteur
Jacques Bille. Plusieurs cas récents con-
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cernaient des adultes dans la force de
I'dge et en parfaite santé.» Simplement,
les personnes dgées ou les malades au
systéme immunitaire affaibli sont sensi-
bles & de plus faibles doses. La listériose
concerne donc I'ensemble de la popula-
tion et provoque une mortalité de 30%.
Quant au mode d'infection, il ne s’effec-
tue apparemment que par |'alimenta-
tion. A ce jour, on ne connait aucun cas
de transmission d'individu a individu,
que ce soit par la salive, les muqueuses
ou la peau.

3. Les cas récents de listériose
proviennent-ils yraiment du vacherin?

L'espéce Listeria monocytogenes com-
prend plusieurs types, eux-mémes diver-
sifiés en de nombreuses souches diffé-
rentes. Il s’est avéré que la majorité des
malades contenaient dans leur sang des
bactéries de la méme souche que celle
qui infecte le vacherin. On a pu ainsi
établir la responsabilité du vacherin
comme source de ce début d'épidémie.
Mais d’autres cas récents de listériose ne
proviennent pas du fromage; il s’agit de
cas sporadiques, provoqués par des sou-
ches se rencontrant couramment 4 la
surface des aliments, notamment les
crudités. >ph



4. La thermisation du lait favorise-
t-elle la prolifération des listeria?

Depuis janvier 1986, le vacherin est
fabriqué a partir de lait thermis¢, chauf-
fé 4 62 degrés durant une a trois minu-
tes. Pour René Binggeli, maitre froma-
ger lausannois, «ce procédé laisse la
voie libre a la listeria en tuant les autres
espéces avec lesquelles elle se trouve
naturellement en compétition.» Les
scientifiques n'excluent pas cette hypo-
thése, bien qu'elle les laisse sceptiques.
« Les listerias ont fait leur apparition en
1983, deux ans avant la thermisation»,
rappelle Charles Charvet, secrétaire de
la Centrale du vacherin Mont-d’Or a
Moudon. De plus, on sait d'une maniére
générale que le lait cru offre un risque
de contamination supérieur.» Pour
Pierre Lavanchy, qui coordonne les
recherches a la Station fédérale de Lie-
befeld, «on sait aujourd’hui que les

listerias en cause ne proviennent pas du 2

lait. 1l s'agit d'une infection survenant
aprés la fabrication du vacherin, peut-
étre durant son transport jusqu'aux
caves des affineurs. La thermisation ne
change rien a I'affaire, il s'agit d'une
contamination indépendante du lait»,
tranche le docteur Régis Lesueur, grand

Emploi: la fonte

Avec ses trois laiteries produc-
trices de’ vacherins, avec ses
quatre affineurs au hameau des
Charbonniéres, la commune du
Licu — 742 habitants — est
fortement touchée par les mal-
heurs du fromage a croiite do-
rée. Un moindre mal pour les
fromagers et leurs aides — au
total six personnes — qui se
sont, dés l'interdiction, centrés
sur la production de gruyére.
Par contre, les quelque qua-
rante autres acteurs de la fabri-

spécialiste du lait au Ministére de I'agri-
cultured Paris. Mais aussitot il ajoute que
I'hypothésed’une bactérie plus forte grice
a «l'éliminationde la concurrence autour
d'elleest une questionalaquelle on ne sait
pas répondre de maniére rigoureuses.
« Honnétement, nous n'en savons rien,
conclut Pierre Beaud, adjoint au chimiste
cantonalvaudois. /!l faudrait effectuer des
études comparatives avec du vacherin
Sfabriqué a partir de lait cru et thermisé
pour en avoir le ceeur net.»

5. L'utilisation de lait d’ensilage
joue-t-elle un réle?

Par opposition au fourrage sec, conservé
de maniére traditionnelle, le lait d’ensi-
lage provient de fourrage stocké en silo.
«Sur les 38 producteurs du vacherin
Mont-d'Or, un seul emploie ce type de

lait, précise Charles Charvet, de sorte
que ce facteur n'entre pas vraiment en
ligne de compte, méme si le fourrage en
silo donne un lait aux propriétés biolo-
giques un peu différentes.» Pour René
Binggeli, le probléme crucial réside en
fait dans la proximité géographique des
silos de fourrage: «I/ faudrait éloigner
les lieux de production du vacherin des
zones d'ensilage, associées a la présence
de listerias.»

6. Faut-il accuser les méthodes de
production du vacherin en général?

Certains journaux frangais ont prétendu
que les conditions les plus élémentaires
d’hygiéne n'étaient pas respectées du
cOté suisse. « Apparemment, les Mont-
d'Or frangais ne sont pas contaminés,
mais I'hygiéne joue un réle secondaire
dans le cas de listerias, explique Pierre
Lavanchy. Car le vacherin, de par sa
nature méme, demeure un fromage a
risques du fait de sa faible concentra-
tion en sel, d'une teneur en eau trés
élevée et de sa maturation rapide.»
Pour expliquer I'absence de contamina-
tion des vacherins frangais, les experts
rappellent qu'outre-Jura, la production
et I'affinage se font au méme  pPpP

n'est pas la faute du patron, .
mais du lait!» it

Mais I'interdiction de produire
le célébre fromage a croite
brossée se répercute au-deli de
I'aire du vacherin. Par exemple:

P A I'Ecole de fromagerie de
Moudon, ot il a fallu incinérer
8000 pieces de reblochon saines

Le mais invendues, et ol I'on re-
saisonnier  doute lelicenciement du person-
Gaetano  nel non qualifié. :
Magliano P Chez Baer, 4 Kilssnacht, -
afaitses une réduction du temps de tra-
e vail de 30% affecte la moitié des

employés du secteur de produc-
tion.

cation du vacherin se retrou-
vent sans travail.
Mais la situation s’avére parti-
culiérement inconfortable pour
les 13 saisonniers de la com-
mune, ainsi que pour deux Ita-
liens, engagés hors contingent
pour trois mois. Les familles
d'affineurs — 10 membres ac-
tifs — moralement et financié-
rement trés éprouvées, savent
qu'elles finiront par toucher
une part du million ¢t demi
débloqué par I'Etat de Vaud
ur la relance du vacherin,
undi dernier, et ils ont bon es-
poir de recevoir bientdt les in-
demnités de I'assurance Helve-
tia: tous les membres de I’Asso-
ciation du vacherin Mont-d'Or
y ont souscrit. g
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Les employés suisses toucheront
leurs primes de chdmage; quant
aux frontaliers, c'est la France
qui les prend en charge. Les sai-
sonniers, eux, se retrouvent de-
vant un choix cruel. Ou bien ils
acceptent un emploi en plaine,
dans Pagriculture ou sur des
chantiers. L'office cantonal du
travail, & qui il manque 4500
saisonniers, se montre empressé,
alors que les intéressés, dont le
salaire passe ainsi de quelque
2500 fr. & environ 1300 fr., hési-
tent. Autre solution: le retour, et
ils sont nombreux & s'en aller
chezeux sans compensation, avec
trois mois d’avance.

Gaetano Magliano, 47 ans, n'a
Fap tergiversé longtemps. Il a
ait ses valises, quittant les

Charbonniéres ol il a séjourné
en famille de 1960 a 1981, puis
comme saisonnier. «Je lui ai dit
la chose, on a bu un verre et il
est parti. C'est embétant, mais
c'est ainsi: je n'avais plus de
travail pour lui, ni pour moi,
lance son employeur, acerbe.
Mais ce n'est pas assez grave
pour pleurer: il aura plus de
temps pour sa vigne.» Cet
homme de confiance passait
pour «le contremaitre» de I'af-
fineur Christian Golay chez qui
il travaille depuis plus de vingt
ans. Affecté par son licencie-
ment éclair, il n'en veut pour-
tant pas & son employeur. Chez
lui, dans la province de Salerne,
dans le sud de I'[talie, il a con-
vaincu tout le¢ monde que «ce
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P A la Fromagerie Renz, de
Biirglen, la totalité des em-
ployés — 24 personnes — est
mise au chémage partiel. Les
ventes ont chuté de 80%.
P Spécialisée dans les pate
molle, en particulier dans les
tommes, la Fromageric Mey-
lan, de Payerne, enregistre une
mévente de quelque 65%. L'en-
semble du personnel — 26 per-
sonnes — est au chomage par-
tiel 4 50%.
P A Gentve, les Laiteries
Réunies voient leurs ventes de
pite molle baisser de moitié.
Pour I'heure, aucun des 30 em-
ployés de ce secteur n'est mena-
cé de chémage, méme partiel.
Ariane Racine
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[ 1 Dcnuéres nouvelles de Télésport,
la chaine thématique sportive par

satellite ‘en voie d'élaboration: aux.

v8tés de la britannique Screen TV.
:34%) et des frangaises Générale des

Eaux (34%) et Caisse de Dépdt

(10%),  Carlo Lavizzari, patron du

Scrvcttc et promoteur immobilier, |
de prendre 12% de partimpa.tmn 1

‘vlcnf:_

dans la société.

1] Méme la trés dlgne NZZ condes- |

cend a contempler ses lecteurs. Elle a
donc confié cette tiche délicate 4 un
i~stitut spécialisé qui vient de rendre
copie. Des 3uelque mille ‘deux
cznts cntrctlens une heure sort une
=1magehssez surprenante. Bien sdr, les
'?e mdr, plutdt bien formés et
. S¢ retrouvent en surnom-

Mais ils ne sont pas seuls: -
2me des lecteurs n’ont pas’

le gymnase, a fortiori une école'’

re; un quart des lecteurs ont
'\rmgt ans; et un
' e lecture

nutes et méme davantage

Dans les mclmauons

po .
cal v?en é\rldemment largement en

téte. Mais I est suivi... par le Parti

qcsc:lallst Enfin, dans les cnthues,'

s des lecteurs trouvent les
phrases trop longues et le style NZZ
plutﬁt ennuyeux Qui aime bien... -

e llbralrle de Smssc, et

Rﬁut-etre d’Europe, 4 le faire, La

arge lance la vente a domicile:
Battu, Monsieur Just et ses brosses:
Rolf Kesselring utilise Ia télématique,
a savoir Suisstel, 'antenne helvétique
du Minitel. Vous tapez «Marge» et
' Jus avez acces aux six mille volumes
en stock, pour la plupart des bandes
dessinées; vous pouvez également
commander n "importe . quel  autre
bouquin, ce qui enléve le plaisir de
boutiquer mais se révéle bien prati-
que. - }

| Lors d une réunion des officiers
suisses de police, la proposition a été
émise d’enrdler des journalistes dans
lcs états- ma;crs de crise. Il semblerait
qu'en cas d'accident ou de catastro-

phe, ces  professionnels pourraient '

Jouer un role essentiel. En plus, tou-
Jours*sqlon ces policiers, il serait bon,
primo, de fournir au public I'informa-
tion la’plus large pour éviter les faux
bruits, secundo,
les canaux des radios locales.
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i les accros du quotidien

uart 301“ !

de la moitié des personnes

‘utiliser largement

P»» endroit, au sein de petites entre-
prises artisanales, un facteur essentiel,
assure René Binggeli. Mais les grands
distributeurs de fromage préférent trai-
ter avec des unités de production de
taille industrielle...»

« Toutes les grandes caves d’affinage
se révélent contaminées, alors que cer-
taines caves plus petites sont indem-
nes», confirme le docteur Jacques Bille,
spécialiste des listeria au CHUV. Les
outils de travail utilisés, planchettes en
bois, brosses, etc., constituent peut-étre
un facteur de risque supplémentaire.
Verra-t-on malgré tout du vacherin aux
étalages a I'automne 1988? «Nous fai-
sons tout notre possible pour y parvenir.
assure Pierre Lavanchy. Une vingtaine

de personnes, réparties en trois groupes
de travail, viennent de prendre le pro-
bléme a bras-le-corps.»

6. La mesure d’interdiction compléte
et immédiate est-elle excessive?

«A mon sens, tempéte René Binggeli,
les producteurs pouvaient trés bien
prendre le relais et affiner sur place. De
plus, deux affineurs non contaminés
auraient pu poursuivre leur travail.
Mais il ne fallait pas mécontenter les
aulres...»

Mais les autorités sanitaires se retran-
chent derriére les obligations de leurs
fonctions — empécher les gens de mou-
rir de ce qu’ils mangent, indépendam-

POINT DE VUE SUR L'HYSTERIA LISTERIA
Pas de plaisir sans risques

Professeur d histoire des idées a I'Ecole polytechnique de Zurich,
Roger Kempf fait figure de franc-tireur dans le monde académique
francophone. Son érudition s'accompagne en effet d'un solide
esprit libertaire. Coauteur, avec Jean-Paul Aron, du fameux
«Pénis ou la Démoralisation de I'Occident», il a signé plusieurs
livres sur Diderot ainsi qu'un ouvrage de référence sur le
dandysme. Grand amateur de fromages, et Franco-Suisse, il a
observé avec beaucoup de vigilance les remous de I'hysteria listeria.

contre un fromage ses vraies propor-

tions. Cette histoire de vacherins est
un petit chapitre de 'américanisation
du monde, dont I'avénement de Iinsi-
pide représente le stade ultime. Regar-
dez ce qui se passe aux Etats-Unis. La-
bas, toute |'industriec agro-alimentaire
se voue 4 rassurer le consommateur. 11
n’est pas un rayon de supermarché ot on
ne cherche pas & vous rassurer, Cela
peut méme avoir des effets paradoxaux.
Je me souviens d’un soir o il ne restait
plus un morceau de viande dans les
magasins de San Francisco: c'était le
Jjour du contrdle des services d’hygiéne

II faut donner A cette guerre menée

ct les fonctionnaires avaient tout
emporté...
Résultat: démunis d’anticorps, les

Américains attrapent la grippe sitdt dé-
barqués en Europe, ou la turista au
Mexique... (Rires.)

Pourquoi chercher a rassurer ainsi les
consommateurs? Parce qu'aux Etats-
Unis, et, de plus en plus, en Europe
également, on peut tout confesser, sauf
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ment des accidents de la route ou de la
consommation de tabac.. «Le point
essentiel réside dans le caractére épidé-
mique des cas récents, insiste le docteur
Frangois Méan, adjoint au médecin can-
tonal vaudois. /I ne s’agissait pas de
listérioses isolées, sans rapport les unes
avec les autres. Ne pas interdire immé-
diatement le vacherin, c’eiit été faire de
I'expérimentation humaine!» «Je ne
crois pas aux demi-mesures telles qu'un
avertissement enjoignant les gens de ne
pas manger la croiite du vacherin»,
affirme le docteur Jacques Bille. «De
plus, précise Pierre Lavanchy, les autori-
1és sanitaires fédérales considerent, a
juste titre, que la croiite fait partie inté-
grante des fromages a pate molle. »

7. D’autres fromages a pate molle
vont-ils faire 'objet d’interdictions
semblables?

Cette possibilité n'est pas a exclure, car
des analyses préliminaires ont décelé la
présence de listeria sur plusieurs autres
variétés, notamment frangaises. Les ré-
sultats définitifs seront connus ces pro-
chains jours... [l reste que si les autorités
sanitaires fédérales décident de prati-
quer «[’option zéro», qui consiste d inter-
dire tout aliment contenant des listeria
(et pas seulement ceux provoquant une
¢pidémie), la situation risque de devenir
inextricable.

Suren Erkman

ses maladies. Il s’agit donc de tout faire
pour ne pas tomber malade, ou du moins
dissimuler ses problémes de santé. Sou-
venez-vous de Reagan souriant alors
qu’il allait étre opéré d’un cancer. Il
incarnait le parfait stéréotype de cet état
d’esprit. En fait, ce processus de contrdle
et de surveillance généralisée a com-
mencé au XIX- siécle, en Europe. Il ne
faut pas I'oublier: 4 un certain moment
’Etat frangais contrdlait jusqu’aux

Candid Lang

Roger
Kempf:
«P’avénement
de l'insipide»

papiers qui servaient a emballer les bon-
bons. 1 suffit de lire Baudelaire («Pau-
vre Belgique») ou Huysmans (<A
Rebours») pour connaitre les effets de
cette philosophie hygiéniste.

Ce qui se prépare, et nous devons nous
en rendre compte, ¢’est ce monde que
nous annoncent les futurologues. Ceux
qui nous disent que notre confort sera tel
que nous n'aurons méme plus besoin de
faire la cuisine, comme si la cuisine
n’était pas un plaisir. Ce monde sera le
monde de |’aseptisation: I'insipide sera
son langage universel comme I’est la
pantomime pour Marceau.

Il restera certes d’infimes nuances de
saveur entre les produits: celles qu'on
trouve aujourd’hui, entre le Coca-Cola
frangais et, par exemple, le Coca-Cola
chinois... Ce monde sera sans risques ni
libertés: on y aura privé I'imaginaire de
ses droits comme on prive, aujourd’hui,
des artisans du droit de faire du fromage
avec imagination. Je suis fils de cuisi-
nier, et non d’intellectuels, j’ai toujours
eu un immense respect pour ces gens-ld.
Relisez la préface de Sartre a I'ouvrage
de Roger Stéphane «Portrait de I'Aven-
turier». Il y annonce la fin des aventu-
riers et 'avénement des «miliciens». Ces
miliciens seront les contrdleurs sociaux
et les hygiénistes des groupes alimentai-
res de demain. Ils ont déja leur cuisine,
austére et réfrigérante: la «Nouvelle
Cuisine» qui manque de tout, 4 com-
mencer par la créme. Mo, je continue-
rai a manger du vacherin. Parcequ’iln’y
a pas de plaisir sans risques. Parce que
ce fromage est un produit sensuel et non
quelque chose de calviniste. C’est peut
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Plus jamais gal

Vacherin Mont-d’Or

Scllon, mjaeinsd?

ASL

Grébos ef GCermato Ae
Chez Rodet flie

Aux chercheurs de jouer

Le sort du vacherin Mont-d’Or est en bonne

partie dans les mains des scientifiques. Le Gou- -

vernement vaudois a accordé un important cré-
dit pour dédommager les producteurs mais
aussi dépister la bactérie coupable. Aux cher-
cheurs de jouer!

Réunis a la Station fédérale de recherches laitiéres de
Liebefeld (BE) la semaine passée, les représentants des
milieux concernés (de I'économie fromagére a la protec-
tion de la santé publique) ont décidé de tout mettre en
ceuvre pour rétablir la production du vacherin Mont-
d'Or, a la fin de I'année prochaine déja, si possible.

Dans le prolongement, le Conseil d’Etat vaudois vient
d’engager un quart de million de francs pour financer
une partie des recherches mises sur pied par la Station
fedérale de Liebefeld et des médecins du CHUV, avec
notamment la collaboration de I'entreprise Nestlé. La

roduction expérimentale commencera au début de
'année prochaine. L'argent servira a produire, affiner
puis détruire les vacherins expérimentaux.

En France aussi

Les remous autour du vacherin Mont-d’Or helvetique
ont aussi éclaboussé les pays voisins. La France en
particulier, ot I'on a enregistré des méventes locales de
spécialites indigénes. Certains pays importateurs,
comme la Suéde ou I'Allemagne fédérale, ont mis a
profit cette situation autour du vacherin suisse pour
limiter leurs achats de fromages fran¢ais.

Mais les chercheurs en technologie laitiére de I'INRA
ne se mantrent toutefois pas trop inquiets, selon le
journal « Le Monde ». Réunis derniérement, les cher-
cheurs estiment que la méthode de fabrication du
vacherin n'est pas en cause et que sa contamination
résulte d'une erreur du producteur ou du transforma-
teur.

La bactérie impliquée, on peut la trouver dans le sol et
dans les déjections animales ; elle ne peut passer dans
le lait que si des fautes d’hygiéne sont commises, disent
les chercheurs frangais. '

P.-A. C.
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4t for 2GEF

Le tsar de

Les Américains le surnomment familie-
rement «Gorbie». Le magczine francais
«Le Point» et son équivalent américain
«Time» l'ont élu «homme de l'année
87». Derriere le couple maudit sida-.
vacherin, c’est également le No I soviéti-
que qui a fait le plus souvent I'objet des
traits de crayon pointus du dessinateur.
Raymond Burki. 3¢

gy’

Samedi 21 novembre: Le vacherin Mont-d'Or est porteur de la listeria. Le Conseil d'Etar vaudois s’en méle,
tandis que les producteurs combiers restent dignes dans le malheur. Partisans et adversaires de l'interdic-
tion s'affrontent, mais le mal est fait.

17



